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LEs POISSONS OUISIhiEé:

Les ACCOMPAGNEMENTS: LES VIANDES CUISINEES:

PommE DAUPHINE FRAICHE

COQUILLES ST JACQUES X12 ROGNONS DE BOEUF SAUCE MADERE

»

PommE DAUPHINE ROYALE LASAGNE AUX DEUX SAUMON CoQ AU VIN
GRrATIN DAUPHINOIS ‘ | ENCORNETS FARCIS SETOIS GATEAUX DE FOIE DE VOLAILLE X12
RAPEES DE POMME DE TERRE X12 GRATIN DE FRUITS DE MER LasaGeNES Au CHAROLAIS ET

EPINARDS EN BRANCHES A LA CREME CoLIN PARMENTIER AUX COPEAUX DE PARMESAN
QUENELLES SAUCE FINANCIERE X40 ; s :

PUREE DE POMME DE TERRE FRAICHE
BEIGNETS DE COURGETTES
BEIGNETS AUX AUBERGINES (saison)
GRATIN DE COURGETTES (sAiSON)
MOUSSAKA (saison)

Lasagne au Charolais et aux
. » copeaux de Parmesan AOP

e ‘
N.Es CHARCUTERIES P/

LES SPECIALITES:

Les FEUILLETES: LES INCONTOURNABLES: ’

FEUILLETE AU FROMAGE DE CHEVRE X9 Pizza JAMBON FROMAGE PORTION X10

SouFFLE AU PARMESAN X11

BRIOCHE AU SAUCISSON INDIVIDUEL X12 # FEUILLETE JAMBON FROMAGE X9 X ~ QUICHE LORRAINE INDIVIDUELLE X8 '
BRIOCHE AU SAUCISSON PISTACHE 46mrtsX3  FEUILLETE JAMBON CHAMPIGNONS X8 ROULE AU FROMAGE PURBEURRE X8
DALLE AU JAMBON X9 FEUILLETE AU SAUMON X9 BOUCHEE A LA REINE X8 4
TARTELETTE FERMIERE A LA FOURME X10 FEUILLETE AUX QUEUES D’ECREVISSES X8 CREPE JAMBON CHAMPIGNONS X10
TOURTE DE CANARD AU FOIE GRAS X9 FEUILLETE CHAMPIGNONS MORILLES X8

QuicHE LEGUMES CAVEVBERT ETNOX GRILFES X8 FEUILLETE AUX ESCARGOTS X8

FEUILLETE EN BANDE JAMBON CHAMP.
FEUILLETE EN BANDE FRUITS DE MER

Charolais mariné au romarin
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Tourte de canard au foie Qfg - c == =3 ' y Aubergines parmesanes aux pignons de pin




